
 

 

 

 



 

17 22 17 14 8

ОУД.00 Общеобразовательная  

подготовка

3з/6дз 532 419 136 176 312 136 84 0 220

Гуманитарный цикл 448 390 102 154 256 136 56 0 192

ОУД. 01 Русский язык и культура 

речи

2 44 8 0 44 44 0

ОУД. 02 История родного края 2 56 10 34 22 56 0

ОУД. 03 Основы правоведения 4 31 5 0 17 14 31

ОУД. 04 Физическая культура 1з,2з,3з,4дз 140 272 34 44 78 34 28 62

ОУД.05 Оздоровительная 

гимнастика

2з, 4дз 70 70 22 22 34 14 48

ОУД. 05 Профилактика терроризма 

и экстремизма

3 34 8 0 34 34

ОУД. 06 Основы безопасности 

жизнедеятельности

3 56 17 17 22 39 17 17

ОУД.07 Читательская грамотность 1 17 8 17 17

Естественно-научный  

цикл

2дз 84 29 34 22 56 0 28 0 28

ОУД. 07 Математика в профессии 2 39 15 17 22 39 0

ОУД.08 Основы компьютерной 

грамотности

1 17 11 17 17 0

ОУД. 09 Основы экологии 4 28 3 0 28 28

АД.00 Адаптационный цикл 4дз 185 78 51 66 117 68 0 0 68

АД.01 Основы психологии 

общения

3 34 10 0 34 34

АД.02 Коммуникативный 

практикум

1 34 29 34 34 0

АД.03 Эффективное поведение 

на рынке труда

3 34 9 0 34 34

АД.04 Финансовая азбука 2 44 18 44 44 0

АД.05 Семьеведение 2 39 12 17 22 39 0

П. 00 Профессиональная 

подготовка

2073 111 407 550 957 408 420 288 1116

ОП. 00 Общепрофессиональный 

цикл

4дз 179 37 85 66 151 0 28 0 28

ОП. 01 Организация 

производства 

хлебопекарных 

предприятий

2 39 14 17 22 39 0

ОП. 02 Сырье и материалы 2 78 8 34 44 78 0

ОП. 03 Основы экономики 4 28 3 0 28 28

ОП. 04 Охрана труда 1 34 12 34 34 0

П. 00 Профессиональный 

цикл

5дз 2э 1894 74 322 484 806 408 392 288 1088

ПМ. 00 Профессиональные 

модули

5дз 2э 1894 74 322 484 806 408 392 288 1088

ПМ. 01 Выполнение работ по 

приготовлению хлеба, 

хлебобулочных, 

бараночных и сухарных 

изделий

5дз 2э 1894 74 322 484 806 408 392 288 1088

МДК. 01 Оборудование 

хлебопекарного 

производства

1 50 16 50 50 0

МДК. 02 Технология 

хлебопекарного 

производства

4 314 58 68 88 156 102 56 158

УП 01. Учебная практика 1дз,2дз,3дз,  

4дз

1242 204 396 600 306 336 642

ПП.01 Производственная 

практика

4 288 0 288 288

ИТОГО 2790 608 594 792 1386 612 504 288 1404

Консультации (4 часа 

на каждого 

обучающегося)

60 42 30

Экзамены 24 6 18

Всего 2874 608 594 792 1434 612 504 288 1452

№ п/п Циклы, курсы, 

дисциплины

Экзамены ВсегоЗачеты/диф

. зачеты

ВсегоЛаборато

рные и 

практиче

ские 

занятия

      1 курс Всего        2 курс

 
 

           2. План учебного процесса 
         



3. Перечень лабораторий, кабинетов и мастерских 

 

№ п/п Наименование кабинетов Наименование учебных мастерских 

1.  Кабинет специальной технологии Учебно-производственная мастерская по профессии Пекарь 

     

      4. Пояснения к учебному плану по профессии 16472 Пекарь  

4.1. Учебный план разработан на основании  Федерального закона от 29 декабря 2012 г. N. 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», 

Перечня профессий рабочих, должностей служащих, по которым осуществляется профессиональное обучение 

(Приказ Министерства просвещения РФ от 14 июля 2023 г. N 534), Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным 

программам профессионального обучения, утвержденного Приказом   Министерства образования и науки Российской Федерации  от 18 апреля 2013 г. N 292 

г., Примерного регионального перечня профессий, рекомендуемый для профессиональной подготовки лиц с ограниченными возможностями здоровья, 

утвержденному приказом № 133 04/2 от 16.06.2012 г. Министерства образования и науки Красноярского края.  

4.2. Срок обучения – 1 год, 10 месяцев. 

4.3. Объем обязательных аудиторных занятий в период теоретического и учебной практики в мастерских составляет 36 часов в неделю, 6 часов в 

день.  Во время производственной практики недельная нагрузка обучающихся также составляет 36 часов в неделю, 6 часов в день  

 4.4. Реализация программы обучения осуществляется из расчета: 

а) теоретическое обучение и учебная практика – 69,5 недель; б) производственная практика – 8 недель; г) каникулы – 13 недель; д) промежуточная и 

итоговая аттестация – 0,4 недели. 

 Теоретическое обучение и учебная практика проводятся в кабинете специальной технологии и учебно-производственной мастерской техникума, где 

имеется необходимое оборудование, учебная литература и наглядные пособия по профессии. В процессе обучения особое внимание обращено на 

необходимость усвоения и выполнения требований безопасности труда. К самостоятельному выполнению работ обучающиеся допускаются только после 

сдачи зачета по охране труда.  

 4.5.  Время и формы консультации (групповые, индивидуальные) предусматриваются в объеме 72 часов на весь период обучения. На проведение 

экзаменов предусмотрено 12 часов учебного времени. Итоговая аттестация – 12 часов. 

 4.6. Промежуточная аттестация осуществляется в виде зачетов (дифференцированных зачетов) и экзаменов в устной или письменной форме (билеты, 

тестирование, или другие формы по решению МК). Текущий контроль знаний, умений и навыков  обучающихся осуществляется при проведении 

контрольных, лабораторных, практических работ, по учебной практике - на каждом занятии, по результатам выполненной работы. По окончании программы 

учебной практики  проводится проверочная работа.  

 4.7. Обучение по программе профессиональной подготовки по профессиям рабочих, должностям служащих завершается итоговой аттестацией в 

форме квалификационного экзамена, который включает в себя практическую квалификационную работу и проверку теоретических знаний в пределах 

квалификационных требований, указанных в квалификационных справочниках, и (или) профессиональных стандартов по профессии. К проведению 

квалификационного экзамена привлекаются представители работодателей. 

4.8. Лицам, успешно сдавшим квалификационный экзамен, присваивается разряд по результатам профессионального обучения и выдается 

свидетельство установленного образца. 

https://internet.garant.ru/document/redirect/407525777/0

